Fernanda Stinchi

qualidade = nutrigio

Visita do dia 20/09/2023

Cliente: Tanka
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 20/09/2023 Hora: 11:30 até 15:00h

Observago6es Gerais / Objetivo: Visita realizada por Maria Fernanda Branddo com treinamento do
nutricionista Maykon Santos.

Area de manipulagéo/ Cozinha Quente

v Presenca de frango sem etiqueta de identificagdo na geladeira.

Acao corretiva: Manter todos os produtos identificacdo apds a manipulagao.
Acéo corrigida ap6s orientagéo

v Presenca de sobremesa em casquinha de consumo de colaborador sem identificacédo

Acéo corretiva : Ndo manter produtos de consumo pessoal em area de manipulagao;
Foi descartado no momento da visita.

Estoque seco de apoio.

v Produto recebido sem identificagdo de validade e rotulagem do fornecedor
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Acao corretiva : verificar no recebimento todos os produtos / solicitar ao fornecedor que entregue com o
rétulo

g

v Presenca de produto com rotulagem apagada

Acao corretiva: Solicitar o fornecedor adequagao da rotulagem em uma etiqueta mais resistente / conferir
no recebimento as etiquetas.

v Molho de soja com validade de 18 meses ap6ds a fabricagdo, porém com data de fabricagao ilegivel.

Acao corretiva: verificar no recebimento a validade de todos os produtos / verificar junto ao fornecedor
adequacéo do rétulo.

Area de manipulagdo da ilha
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v Presencga de bisnaga com molho sem identificagéo.

Medida corretiva: Orientados a manter todos os alimentos identificados apds manipulagao.

v Presenca de data de manipulagao e validade incompleta.

Acéo corretiva :
Orientados no momento da visita a colocar data de validade completa: Dia / Més / Ano

Area do Sushi

v Geladeira desorganizada com risco de contaminagao cruzada.

Acéo corretiva :
Manter produtos armazenados da seguinte forma :

Prateleiras superiores : alimentos pontos
Prateleiras do meio : alimentos pré prontos / manipulados ;

Prateleiras inferiores: produtos in natura / sem higienizar

Camara Refrigerada

v Presenca de produtos descongelando em caixas vasadas e sem etiqueta de descongelamento,

Acao corretiva: Manter alimentos descongelando com etiqueta e em caixas fechadas
Foi corrigido apés orientagao
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llha - Distribuicao
v Geladeira com temperatura inadequada

Acao corretiva: Solicitar manutencao da geladeira e trocar alimentos do equipamento

Refeitério

v Luva de vinil espumando ads contato com agua.
Acao corretiva: Entraremos em contato com fornecedor Vabene para entender do que se trata essa
substancia e quais os riscos para a operacao.
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Maria Fernanda Brandao
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