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Visita do dia 02/11/2023
Cliente: Taiyoo
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 02/11/2023 Hora: 15:00 até 17:30h

Observagoes Gerais / Objetivo: Visita realizada pela nutricionista Caroline Lopes

Alinhado de dividirmos treinamento com funcionarios em duas turmas
1° turma 21/11
2° turma - pendente data

ESTOQUE DE MATERIA PRIMA

v Disposi¢cao acumulada de produtos, dificultando retirada de produtos e organizagdo do estoque.
Acéo corretiva: estudar novo layout que permita melhor fluxo dentro do estoque

&2 &2

v Luminaria com lampada queimada.
Acao corretiva: substituicdo da lampada.

e

v Auséncia de espelho de tomada
Acao corretiva: instalagado de espelho de tomada adequado e manter sua higienizagéo.
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ESTOQUE DE MATERIAIS DE LIMPEZA

v Presenca de materiais de limpeza de uso domestico.
Acdo corretiva: todos os produtos destinados a higienizagao das instalagdes, equipamentos,
moveis e utensilios devem obedecer a legislagdo vigente, estar regularizados na ANVISA e ser utilizados apenas para
as finalidades indicadas pelos fabricantes e dentro do prazo de validade. Os produtos de uso profissional devem ser
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acompanhados de fichas técnicas e dados de
seguranga.

[
AREA DE DESCANSO FUNCIONARIOS

v Freezer horizontal com maganetas danificadas e presenca de ferrugem
Acao corretiva: manutengao necessaria ou troca do equipamento em caso de comprometimento

v Freezer vertical com presenga de ferrugem
Acéo necessaria: manutengao necessaria ou troca do equipamento em caso de comprometimento

o2

v Acumulo de itens em prateleiras
Acdo corretiva: organizagao dos objetos evitando possiveis acidentes, descarte de objetos/produtos que nao serao
mais utilizados

&2 &2

v Luminaria danificada
Acéo corretiva: manutengao da luminaria evitando possiveis acidentes e acumulo de sujidades
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v Freezer horizontal com area de motor aberta

Acdo corretiva: manutencao da pega que protege e mantém ventilagdo do motor, evitando super aquecimento,
acumulo de sujidades e ambiente propicio para pragas e vetores.

[
AREA DE PRE PREPARO DE ALIMENTOS

v Auséncia de extintor em area identificada.

Acdo corretiva: presenca do extintor e adequacgéo das sinalizagdes ou troca de area dentro das especificagoes
exigidas.

CAMARA FRIA

v Disposigao acumulada de produtos, dificultando retirada de produtos e organizagéo do estoque.
Acéo corretiva: estudar novo layout que permita melhor fluxo dentro do estoque

&2

R

v Piso mal higienizado e com pallets danificados:
Agéo corretiva: troca do pallets sempre que identificado dano e limpeza e organizagéo peridédica da cdmara. Sugiro
planilha de controle.

[ [
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AREA DE ESTOQUE COZINHA

v Fiagao exposta de forma inadequada

[&2

[ [

v Ralo limpo e em 6timas condi¢des. Excelente!!

v ldentificado peixe em descongelamento de forma inadequada.
Acéo corretiva: Os alimentos em descongelamento devem ser protegidos e identificados com o nome do produto, data
do inicio do
processo e data de uso. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendagao do fabricante.
Na auséncia desta informagéo, o descongelamento deve ser realizado em temperaturas inferiores a 5°C ou em forno
micro-ondas ou de convecgao, quando o alimento for submetido imediatamente a cocgéo.

&2

v Armazenamento de produtos de forma inadequada.
Acdo corretiva: Armazenar os itens junto ao estoque e manter area organizada

e

v Borracha das geladeiras contendo sujidades
Acéo corretiva: Higienizacdo imediata. O acumulo de sujeira pode trazer risco de contaminagéo cruzada e
comprometer vedagao. Sugiro planilha de controle de higienizagéo de equipamentos.

e

v Jaqueta de protegdo para camara fria mal higienizada.
Acéo corretiva: lavagem, periodica do material de seguranga.

&2

v Fiagao exposta de forma inadequada
Acdo corretiva: realizar instalagdo de canaletas proprias para passagem de fiagao
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AREA DE HIGIENIZAGAO DE ALIMENTOS

v Cubas de area mal higienizadas.
Acao corretiva: Higienizacao imediata.
| Y
P
v Freezer verticais com maganetas danificadas, presencga de ferrugem
Acao corretiva: manuteng¢ao necessaria ou troca do equipamento em caso de comprometimento; Higienizacao
imediata das borrachas, o acumulo de sujeira pode trazer risco de contaminac¢ao cruzada e comprometer vedacéo.
Sugiro planilha de controle de higienizagao de equipamentos.

o2 e =
[

AREA DE COCGAO DE ALIMENTOS

v Tomada proximo ao fogao danificada e com acumulo de gordura.
Acéo corretiva: Manutengao e higienizagdo do equipamento, de modo a prevenir contaminagéo e possiveis acidentes.

e -
v Fiacao exposta de forma inadequada
Acdo corretiva: realizar instalagcao de canaletas proprias para passagem de fiagao

B ™ E:
L e o
Lu
L
v Prateleiras sendo utilizadas para armazenamento de utensilios e produtos para consumo sem identificagao visivel
Acao corretiva: armazenamento de utensilios e produtos em area adequada, evitando contaminagéo cruzada
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AREA DE MANIPULACAO DE ALIMENTOS CRUS (SUSHI)

v Presenca de lixeira sem tampa
Acao corretiva: substituicdo por lixeira com tampa que tenha acionamento por pedal.

ez

v Borracha das geladeiras contendo sujidades
Acdo corretiva: Higienizagéo imediata. O acumulo de sujeira pode trazer risco de contaminagao cruzada e
comprometer vedagdo. Sugiro planilha de controle de higienizagcao de equipamentos.

[

v Armazenamento de produtos em area de motor de equipamento.
Acao corretiva: armazenamento em local adequado, sem risco de contaminagéo cruzada e possiveis acidentes

52

AREA DE PREPARO DE SUCOS E RECEBIMENTO DE LOUCAS

v Janela aberta sem tela de protegéo
Acdo corretiva: As janelas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza. Devem possuir
mecanismos de protegdo adequados contra o acesso de animais e outros contaminantes. As telas milimétricas,
quando instaladas, devem possuir malha de 2 milimetros e material de facil limpeza.

o2 e *A
AREA EXTERNA / ESTOQUE DE HORTIFRUTI

v Area com presenca de teto, chao e gondolas sujas
Acéo corretiva: Higienizagao periddica de toda a area. Sugiro planilha de controle.
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v Porta danificada
Acéo corretiva: manutencgao imediata, evitando entrada de pragas e vetores.

[&2

v Acumulo de utensilio e produto embaixo da escada
Acéo corretiva: organizagdo dos objetos, descarte de objetos/produtos que ndo serdo mais utilizados

&2 &2

LAVABO FUNCIONARIOS

v Macanetas e portas danificadas.
Agéo corretiva: Necessaria manutengdo para garantir um ambiente adequados aos funcionarios.
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SALAO SUPERIOR

v Fiagao exposta de forma inadequada
Acdo corretiva: realizar instalagdo de canaletas proprias para passagem de fiagao

&2

v Janela aberta sem tela de protecéo
Acdo corretiva: As janelas devem possuir acabamento liso, resistente, impermeavel e de facil limpeza. Devem possuir
mecanismos de protegdo adequados contra o acesso de animais e outros contaminantes. As telas milimétricas,
quando instaladas, devem possuir malha de 2 milimetros e material de facil limpeza.

[ [

v Roteador com acumulo de po
Acao corretiva: limpeza adequada de todos os itens dispostos na area

e

v Extintores mal posicionados e sem sinalizagbes
Acdo corretiva: adequagédo do posicionamento e sinalizagbes necessarias.

[
SALAO INFERIOR

v Extintores mal posicionados e sem sinalizagoes
Acao corretiva: adequacgao do posicionamento e sinalizagbes necessarias.

SALAO INFERIOR AREA EXTERNA
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v Paredes contendo infiltragdes
Acéo corretiva: verificagdo da area de vazamento para que posa ser feito sua manutengéo evitando retorno de novas
infiltracdes na area.

&2 &2

v Fiacao exposta de forma inadequada
Acdo corretiva: realizar instalagcao de canaletas proprias para passagem de fiagao
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Maria Fernanda Brandao Nome:
CPF:
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