INJALATA

Fernanda Stinchi

qualidade = nutrigio

Relatério Semanal realizado por: Victor Mattar CRN3: 52257

Cliente: Central / Rotisserie - Insalata
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 18/12/2023 Hora: 10:00 até 14:00h

Segunda Feira 18/12/2023
A meta era acompanhar/supervisionar processos e controlar os prazos e validades. Tudo estava dentro dos
conformes e o lider Getllio estava presente. Encontrei uma massa refrigerada que precisava de uma nova etiqueta
(reposta) — umidade borrou um pouco a data marcada a caneta. E havia um roux vencido, com validade para 14/12.

Acao corretiva: Getulio providenciou o descarte.

Terga Feira 19/12/2023

Nao estava presente.
Todas as atividades no Delivery.

Quarta Feira 20/12/2023

Nao estava presente.
Todas as atividades no Insalata.

Quinta Feira 21/12/2023

De acordo com a nova orientagao, as quintas feiras sdo dedicadas a verificagdo dos estoques — camaras
refrigeradas/congeladas + estoque seco.

Na camara refrigerada faltava etiqueta de uma massa de brigadeiro.

Acéo corretiva: Pedi ao chef Jodo para imprimi-la.

Os itens da massaria que estavam sob refrigeragao se encontravam dentro dos conformes.
O estoque seco, tudo em ordem e prazos respeitados.

Sexta Feira 22/12/2023

Iniciei pelo estoque seco.

No piso estavam sendo guardadas caixas de leite.
Acéo corretiva: Mostrei ao chef Jodo que indicou a falta de pallet, mas disse que tiraria e acomodaria nas prateleiras.

Havia um queijo gorgonzola com validade para 21/12 sob refigeracao.
Acéo corretiva: Mostrei ao Getulio que fez o descarte.
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Fernanda Stinchi

qualidade = putrigho
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Maria Fernanda Brandao Central / Rotisserie - Insalata
CPF: 216.369.798-31
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