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TANKA
Visita do dia 08/09/2023
Cliente: Tanka
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 08/09/2023 Hora: 11:20 até 13:50h

Observagoes Gerais / Objetivo: Visita de supervisao para acompanhamento de itens da qualidade e das
atividades da estagiaria Wanessa.

Estagiaria

v Oriento sobre elaboragao de identificacdo para todas as saboneteiras com sabonete antisséptico, frascos
contendo alcool, frascos contendo 6leo, frascos contendo detergente neutro diluido, itens de
complemento do buffet (gergelim, pimenta e molhos), bem como a troca das identificagcdes dos
equipamentos para melhor legibilidade.

Estoque

v Auséncia de informacgdes de rastreabilidade nos ovos in natura.
Acao corretiva: Oriento estoquista a recortar as informacdes com lote, SIF e data de validade da
embalagem e disponibilizar préximo aos produtos.
Acéo corrigida apds orientagao.

v Presenca de cebolas em sacos de rafia.
Acao corretiva: Ao receber, retirar os produtos dos sacos e armazena-los em caixas plasticas.
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Camara Fria

v Presenciado colaborador dentro do equipamento pegando itens ja manipulados com as maos e
transferindo para pratos (macarrao ja cozido e hortaligas ja lavadas e picadas).
Acao corretiva: Oriento colaborador sobre a proibicao de pegar alimentos ja manipulados com as maos,
ainda mais ap0s tocar na porta da camara, vestir a japona e destampar o pote e sem higienizagdo das
maos. O correto deve ser a utilizagao de utensilios para que esses alimentos sejam transferidos de
recipiente.

v Presenca de monobloco vazado contendo shimeiji identificado como camarao.
Acao corretiva: ldentificar corretamente os produtos e, antes de utilizar as caixas para armazenamento
de outros produtos, lavar o utensilio e retirar a identificagdo do produto anterior.
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v Presenga de monobloco vazado contendo carne em processo de descongelamento sobre monobloco
contendo camaréo.
Acao corretiva: Utilizar somente monoblocos fechados para o descongelamento de produtos e nao
empilhar diferentrs tipos de produto para evitar contaminagao cruzada. Neste caso, o descongelamento
da carne bovina causara escoamento de sangue no camarao, propiciando a contaminagao cruzada.
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v Presencga de caixa contendo ave em descongelamento e peoxe cozido também em descongelamento
sem identificagao e gerando contaminagao cruzada.
Acao corretiva: Separa os diferentes géneros alimenticios em caixas monoblocos fechadas diferentes e
identificar que os produtos estao passando pelo processo de descongelamento.
Acéao corrigida ap0s orientagao.
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v Presenca de camardo em processo de descongelamento sem identificacao.
Acao corretiva: Identificar todo e qualquer produto em processo de descongelamento.

Acao corrigida apds orientagao.

Camara Congelada

v Presenca de pega de mussarela armazenada sob congelamento, quando a recomendagéo do fabricante

€ que 0 armazenamento seja realizado sob refrigeracao.
Acéo corretiva: Armazenar todo e qualquer produto de acordo com as recomendacdes do fabricante,

neste caso, sob refrigeracgao.
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v Presenca de embalagem de ervilha congelada corretamente identificada, porém nao vedada
(armazenada em saco transparente aberto).
Acao corretiva: Antes de identificar os produtos abertos, garantir a vedagdo da embalagem e o correto
acondicionamento do produto.

v Presenca de carne mal acondicionada e exposta.
Acao corretiva: Armazenar corretamente os produtos, mantendo a devida vedacao das embalagens para
evitar contaminacgao.

EPI's

v Japonas com sujidades.
Acao corretiva: Necessario realizar a higienizagdo das japonas.

Consultoria Fernanda Stinchi - www.fernandastinchi.com.br Pag.5de 7



Fernanda Stinchi

qualidade = nutrigio

v Presencio colaboradora cortando vegetal sem a utilizagdo de luva de protecéo.
Acao corretiva: sugiro a aquisigao de luva contendo fio de aco para a realizagdo deste procedimento
(luva de malhar de ago é mais indicada para o corte de carnes no geral, enquanto a que contém fios de
aco é de melhor aderéncia nas maos e mais recomendada para o corte de vegetais).

Armazenamento de residuos

v Presencga de sacos contendo residuo armazenados diretamente sobre o piso, sendo que ha espago nos

cantainers.
Acao corretiva: Armazenar os sacos contendo residuos diretamente dentro dos containers para o

armazenamento de residuos.

llha - Area de distribuicdo

v Balcao refrigerado com temperatura acima do recomendado, isto & 27,5°C no momento da aferi¢ao.
Acao corretiva: Aciono responsavel pela manutengao para ajuste no equipamento.
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Maria Fernanda Brandao
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