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Visita do dia 08/11/2023

Cliente: Taiyoo
Consultor(a): Maria Fernanda Brandão E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 08/11/2023 Hora: 19:30 até 22:00h

Observações Gerais / Objetivo: Visita feita pela nutricionista Caroline Lopes
  

O acompanhamento do dia foi dividido em duas partes:
 1º Alinhamento com o cliente quanto: 

 - Data de treinamento de boas práticas para 21/10 as 15h30 com nova data apenas para funcionários de folga. 
 - Orientações quanto a planos de contingência, como o ocorrido durante a visita de sábado (04/10) onde tivemos falta

de energia por um longo período ocasionando perda de produtos.
 - Orientações e alinhamentos iniciais para implementação do Suflex.

  
2ª Monitoramento do controle de qualidade.

ESTOQUE MATÉRIA PRIMA COZINHA

✔ Saco contendo mandioca fresca e descascada dentro de panela com galo de shoyu apoiado em cima.
 Ação corretiva: organização de estocagem, onde o galão deveria estar apoiado em superfície adequada, e o pacote

de mandioca dentro de refrigeração e devidamente identificado com data de manipulação e validade.

✔ Alimentos em processo de descongelamento inadequado.
 Ação corretiva:

ÁREA DE COCÇÃO

✔ Após o término da produção de alimentos, os colaboradores foram orientados a higienizar e deixar livre toda a área da
coisa para limpeza agendada para manhã do dia seguinte (09/10). 

 Encontro cozinha devidamente organizada e com panelas e utensílios devidamente protegidos.
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✔ Temperos sem etiqueta de identificação adequada.
 Ação corretiva: após aberto e transferido para outro recipiente, o produto deve conter estoque identificando qual o

produto, marca, lote, data de abertura e validade de acordo com as recomendações

✔ Batata palito in natura imensa em água e sem identificação.
 Ação corretiva: o produto deve ser devidamente identificado e mantido em refrigeração.
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✔ Produto sem identificação em refrigeração e com pano de algodão em contato com alimento.
 Ação corretiva: armazenamento adequado em recipiente higienizado e com etiqueta de identificação adequada,

contendo nome do produto, data de manipulação, manipulador, data de validade e CIF para produtos de origem
animal.

✔ Item de Horti-Fruti Manipulados sem identificação.
 Ação corretiva: etiqueta identificando produto, data de manipulação, manipulador e data de validade.

✔ Ovos e camarão sem identificação .
 Ação corretiva: etiqueta de identificação do produto com data de validade e CIF.
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Maria Fernanda Brandão Taiyoo
CPF:


