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Visita do dia 17/11/2023

Cliente: Terrago Tayoo
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 17/11/2023 Hora: 07:30 até 10:00h

Observagoes Gerais / Objetivo: Realizada visita pela nutricionista Caroline Lopes.

Realizado acompanhamento do processo de limpeza de equipamentos e utensilios.
Procedimento realizado com agua e sabao. Ambientes secos com pano seco/perflex.
Realizada orientagtes:

- Quanto a restricao do uso de materiais de limpeza de uso doméstico, com perfumes e etc.
- Higienizac&o de panos de algodao e o seu armazenamento

- Higienizagao de tabuas de corte de forma correta

AREA DE COCCAO/PRODUCAO

v Tabua utilizada para finalidade incorreta.
Acao corretiva: treinamento e implantagao de placas educativas quanto a finalidade correta de cada placa. Sendo
elas:
- Tabua verde: Frutas legumes e verduras
- Tabua Amarela: Aves cruas
- Tabua Azul: Peixes e frutos do mar
- Tabua Branca: sobremesas
- Tabua Vermelha: Carnes bovinas e suinas cruas

Amido de milho apds aberto e armazenado em outra embalagem com validade incorreta
Acéo corretiva: Troca da etiqueta com data de abertura e nova validade correta (30 dias), assim como marca e lote do
produto

v Facas armazenadas de forma incorreta.
Acao corretiva: implantagdo de ima proprio par armazenamento de facas ou capa protetora propria ou com material
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adequado. Evitando assim, risco de contaminagéo e acidentes.

Geladeira com a presenga de acumulo de gelo
Acdo corretiva: A espessura do gelo formado nas paredes e nos evaporadores dos equipamentos de refrigeragéo nao
deve ultrapassar 1,0 centimetro. Necessario processo de degelo e limpeza do equipamento

=

SALAO

Legumes e verduras manipulados e porcionados para o inicio do almogo, devidamente tampadas com plastico filme e
em superficie com temperatura adequada. Muito bom !!

Pano imerso em solugéo de agua e produto de limpeza.
Acdo corretiva: ndo é permitido manter em imers&o buchas e panos voltados para higienizacao dos utensilios e
equipamentos. Necessario o descarte.

SUSHI BAR

Pescado manipulado e armazenado com etiqueta do fabricante. Excelente !

Consultoria Fernanda Stinchi - www.fernandastinchi.com.br Pag.2de 3



terraco
Fernanda Stinchi t ail '.] ®0

qualidade = putrigho

Maria Fernanda Brandao Terrago Tayoo
CPF:
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