Fernanda Stinchi IMSALATA

qualidade = nutrigio

Relatério Estrutural e Operacional realizado por: Victor Mattar CRN3: 52257

Cliente: Insalata
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 08/12/2023 Hora: 10:00 até 14:00h

Observagoes Gerais / Objetivo: Levantamento de ndo conformidades estruturais e operacionais
Produgao

v Creme patissier e merengue com vencimeneto para 06/12, petit gateau e torta mole com vencimento para 05/12,
caldas de frutas vermelhas e gengibre com vencimeneto para 06 e 07/12 respectivamente.

Acao corretiva: Confirmei a validade dos alimentos com o colaborador e o orientei para substituir as etiquetas dentro
do prazo a fim de ndo gerar mais confuséo.
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v Abaixo da pista fria — saladas e e toppings - a geladeira esta com fechamento “fraco” precisando de reparos. O
mesmo vale para uma segunda proxima a grelha.

Acdo corretiva: Sugiro substituicao da borracha de vedagéo e(ou) do mecanismo de fechamento.

v Piso em volta do ralo/grelha quebrado, oferecendo risco de acumulo de alimentos e patdgenos.

Acao corretiva: Indico a substituicdo do piso apenas na area destacada.
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v Proximo a area dos pedidos, o porcelanato da parede esta quebrado e em mas condi¢des, favorecendo o acumulo de
sujidades e gordura.

Acao corretiva: Indico a substituicdo apenas na area destacada.

Piso Superior - Camara fria

v Fechamento tem sido mal feito, em especial quando préxima ao horario de chegada de FLVs. O resultado sédo
temperaturas menos frias, resultando em alimentos menos conservados e validades reduzidas.
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Acéo corretiva: Orientar aqueles responsaveis pelo recebimento a estarem mais atentos.
Piso Superior - Escadaria

v Risco de quedas ja que ela confere pouca aderéncia, mesmo com sapatos de seguranga.

Acdo corretiva: Instalar antiderrapantes em cada degrau, conferindo uma protegéo importante aos colaboradores.

Piso Superior - Refeitério + Congelador

v Pintura das parede descascando e com umidade, oferecendo risco aumentado para a proliferacdo de mofos.

Acao corretiva: Lixagcdo e nova mao de tinta.

v Congelador (destinado a armazenar gelo) apresenta mau fechamento e o sistema de vedagao esta ruim.

Acao corretiva: Manutengao/conserto + preventiva
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Estoque seco

v Duas observagdes: Encontrei 1,0kg de mostarda dijon aberta e sem refrigeragéo. Orientei o chef sobre o correto
armazenamento e rapidamente ele o fez. O segundo item foi uma farofa doce com prazo de vencimento 07/12, o chef
disse que hoje mesmo ela sairia e portanto dei um ok.
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Maria Fernanda Brandao Insalata
CPF: 041.949.653-02
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