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Visita do dia 10/01/2023

Cliente: Tanka
Consultor(a): Maria Fernanda Brandão E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 10/01/2023 Hora: 13:00 até 15:30h

Observações Gerais / Objetivo: Visita de Qualidade 

Nutricionista Paula Marcantonio

Estoque

✔ Estoque seco já está no novo espaço.

É necessário realizar a limpeza do local, pois está com pó da obra.


Passado para Rogério.

✔ Pimenta em conserva vencida em 05.01 e 06.01 e mantida em temperatura ambiente.

Passado para Neia.
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✔ Ovos mantidos em temperatura ambiente e sem identificação do fornecedor.
Rogério foi orientado a manter a identificação da caixa e organizar um lugar na câmara refrigerada.

✔ Manter os produtos afastados da parede.

Rogério foi orientado e solucionou o problema na mesma hora.

✔ Produto aberto - gergelim preto sem identificação.
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Área do Recebimento

✔ Balança localizada em frente aos banheiros. 

Ação Corretiva: colocar próximo a porta do estoque.


Rogério informou que está aguardando a parte elétrica ser feita para ligar a balança no local.

✔ Rodos e vassouras mantidos em contato com o piso.

Ação Corretiva: manter em suporte suspenso que já existe no local.

Câmara

✔ Caixa de alimento em contato direto com o piso.

Ação Corretiva: colocar em cima de paletes ou na prateleira.


Passado para Rogério.
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✔ Produto em descongelo sem etiqueta de identificação do processo. 

Ação Corretiva: identificar o produto com etiqueta de descongelo (etiqueta amarela)


Passado para Fabiano e Léo, resolvido.

✔ Amostras armazenadas em refrigeração, o correto é armazenar sob congelamento. Apenas líquidos em
refrigeração.


Colaboradores foram orientados.
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Cozinha

✔ Planilhas de temperatura estão sendo preenchidas corretamente.

Colaboradores foram orientados quanto a coleta de amostras, tirar de todos os produtos (100 gramas).

Sobremesa

✔ Área no geral limpa e organizada.
Planilha de temperatura de equipamentos preenchida corretamente.


Colaboradores foram orientados quanto a retirada de amostras, tirar de tudo (100 gramas)

Maria Fernanda Brandão Tanka
CPF:


