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Visita do dia 08/11/2023

Cliente: Terrago Tayoo
Consultor(a): Maria Fernanda Brandao E-mail: mariafernanda@fernandastinchi.com.br
Data: 08/11/2023 Hora: 07:30 até 10:00h

Observagoes Gerais / Objetivo: Visita realizada pela nutricionista Caroline Lopes
ESTOQUE SECO

v Ajuste do estoque de agua. Parabéns !

EE LE ]

SUSHI BAR

v Instalagdo de ganchos para utensilios de limpeza. Excelente !!

v Troca da lixeira anteriormente de abertura manual. Parabéns !
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AREA DE PRODUCAO/COCGCAO

v Colaboradora orientada quanto a utilizagao de adornos.
Pendente treinamento de boas praticas

v Carnes em processo de descongelamento sem identificagao.
Agéo corretiva: Os alimentos em descongelamento devem ser protegidos e identificados com o nome do produto, data
do inicio do processo e data de uso. O descongelamento de alimentos deve ser efetuado segundo a recomendagéo
do fabricante. Na auséncia desta informagao, o descongelamento deve ser realizado em temperaturas inferiores a 5°C
ou em forno micro-ondas ou de convecgao, quando o alimento for submetido imediatamente a cocgéo.

v Manutengéo de ralo anteriormente com o a grelha danificada, se mantendo aberta. Muito bem!

g ' Evlo,p,

v Matéria prima com data de validade vencida
Acdo corretiva: descarte imediato
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v Recipiente de café com tampa danificada.
Acao corretiva: troca da tampa evitando contaminagéao e entrada de insetos.
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v Recipiente contendo panos e buchas imersos em solugado com sab&o.
Acdo corretiva: E vedado pela portaria 2619 a utilizagao dos materiais de higiene da forma apresentada, sendo
necessaria a substituicdo por dispenser de sabao adequado e o armazenamento de esponjas em local adequado e

arejado.

v Porta inferior esquerda do freezer apresentando dificuldade no fechamento.
Acéo corretiva: manutengao do fechamento da porta, evitando perda de produtos por temperatura inadequada e

descongelamento.

RECEBIMENTO DE HORTIFRUTI
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v Recebimentos de frutas e hortaligas em caixas de plastico e sem contato com solo. Excelente !

Maria Fernanda Brandao Terrago Tayoo
CPF:

Consultoria Fernanda Stinchi - www.fernandastinchi.com.br Pag.5de 5



